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2016 Weisser Burgumler W\

1016 Grauburﬁunder von David Klenert, Baden
von Bettina chumann, Baden DEO082-2016

€12,90 David Klenert ist unsere neueste Winurenfdeckun%. Bereits mit seinem ersten
Jahrgang - 2019 - lobte der renommierten Weinfiihrer ‘Eichelmann’ seine
Arbeit mit der Auszeichnung ‘iberdurchschuittliches Weingut’ Nach Vlerkos-
tung seiner WeiRweine konnen wir uns diesew Lob zu 100% anschlicBen:
Bestes Winzerhandwerk mit Enﬁagcmmt und Gcradlini%kcit die sich in seinen
Weinen widerspicgelt. Unbedingt probieren!

Der Klenert Grau@urgundcr passt wunderbar zu allen klassischen, deutschen

ai-freuden,

Mit der Einfihrung im letzten Jahr avancierte Bettina Schumanns Weisser ~ (16.61/0)
Bur%under Bis in aic Puppen’ zu den Lieblin%sminen unserer Kunden. Auch

in diesem Jahr ist dieser Kusnahme‘Wei@wein nur limitiert verfiighar.

Es lohnt sich ihn kennenzulernen! Er ist die optimale Be%leihmﬁ fiir klassische
Spargelgerichte mit Kartoffeln, Schinken, Sauce Hollandaise oder Butter.

P

i §1)
Yidi® ii / Weine aus handwerklicher Hers’rellung mit leckeren Gerichten der Saison
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Fimé'_é(gb FC sy Produkt-Philosophie von David Klenert
€9 ist 5o geradlinig und schngrkellos wie seine
: , Etiketten: DZ""”(';O“’
S TSGR * Umweltschonende Bearbeitung der Wein- X l(-)lﬁ()/?)
S Sl berge nach den Richtlinien von ‘Ecovin’ — :
- v : ab den Jahrgang 2019 wird er die offizielle
2016 Domaine L'Eouvitre ' . BiIO‘leassifific;uma c:hal;eg.f : 2016 Die Rose von
. : ,: 3 \ * Lntensive Laubarveit und tr ragsvegren .
von Patrick Touchou oyl | zung auf maximal 60 hl/ha sorgen fir cine egdlrms Grinm /
Provence ’q‘gﬁtm ;{_ﬂi o | hohe Qualitit der Trauben. az /

Unbestritten ist die Provence die Wic%e der Roséweine in HT f i * Durch den duRerst schonenden Ausbau im Seit ein paar Jahren keltert Andreas R
Frankreich. Als in allen anderen Weinregionen noch keiner | | Keller mit Hilfe von Schwerkraft, ciner Grimm, cin junger Winzer aus der Pfalz, NV
an Rosé dachte, haben die Provenzalen ian schon gekeltert i’ ~ langen Lagcrun} auf der Hefe und nur einer seinen Rosé aus %ornfclder, Spiitburgunder N\
und genossen. Dieser hier kommt von Patrick %ouchou, - o filtration vor der Abfillung wird die Cha- und Portugieser. Und das gelingt ihm gut:

einem jungen Winzer aus der Nahe von Brignolcs, der auf
seinem Wcinﬂu’r nur diesen cinen Rosé macht. Aus zerti-
fiziert biologischem Anbau.
Empfehlung: Ein Genuss zu griinem Spar%el verfeinert
mit Olivean und Parmesan.

rakteristik jeder Rebsorte opfimal heraus- Ein ganz authentischer, kostlicher Rosé aus

gearbeitet. Bestes Bcis[)icl dafiir ist sein

hantastischer Auxerrois, der vorziiglich
rhischollc auf Gemiisebett von jungem
Spinat begleitet.

Deutschland!

Schmeckt kostlich zu Salat von jungem Spi-
nat, mit Raucherlachs, Dill und a?icschcn,
angemacht wit Litronensaft und Olivendl.



