
* Die Herstel lung erfolgt auf traditionel le  Weise:  Knoblauch und Salz werden in e inem
Mörser zu e iner homogenen Masse zerstampft,  anschl ießend wird erst tropfenweise ,
dann in e inem dünnen Strahl Öl hinzugegeben und unter ständigem Rühren e ingear-
beitet,  b is  e ine dicke Paste entsteht.  Diese wird noch mit Zitronensaft abgeschmeckt.  

+
Unser zusätzl iches Angebot:  von 12 – 15 Uhr bieten wir Ihnen: 1  Portion Garnelen mit All  i  Ol i*
pro Portion für nur € 8,- .  Um unsere Portionen besser planen zu können,  bitten wir Sie um Anmeldung –
ansonsten solange Vorrat re icht!

Fangfrische Garnelen mit Knoblauchcreme All i Oli*
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Samstag,  18.  Januar während der Öffnungszeiten
Wir bedanken uns für Ihre Treue im vergangenen Jahr und 

wünschen Ihnen e in freudvol les ,  gesundes und erfolgreiches Jahr 2020.

Vorschau : Donnerstag,    30. Januar,   20.00 Uhr, Inez Martinez y Dos Amigos ‘Cuba Nova - Bossa Libre! ’, Konzert 
Donnerstag,     6 .  Februar,   20.00 Uhr, Elena Seeger l ive - After-Work-Party
Samstag,        14 .  März,      12 -17 Uhr,    Austernfest mit frischen Austern,  Lachs,  Champagner und ausgesuchten Weißweinen

Weitere Termine:  www.weinmusketier-stuttgart.de

Einladung zu einem Glas Champagner 


