
Guido Keller • Wein & Kultur

Julius-Hölder-Straße 29 B 

70597 STUTTGART-DEGERLOCH  

(Gewerbegebiet Tränke)

Telefon: 07 11 / 640 68 69 

Telefax: 07 11 / 601 90 87 

info@weinmusketier-stuttgart.de

www.weinmusketier-stuttgart.de

Öffnungszeiten:

Montag bis Donnerstag  15 - 19.30 Uhr
Freitag 12 - 19.30 Uhr

Samstag 10 - 16.00 Uhr
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Stuttgart, den 25. Januar 2019

Liebe Weinfreundin, lieber Weinfreund,

vor ein paar Tagen fragte mich ein Freund ganz lapidar, wie man Weingenuss am besten be-
schreiben könnte. Was für ein schönes Thema für einen passionierten Weinliebhaber!

Weingenuss ist verknüpft mit Zeit haben oder sich Zeit nehmen: Um seinen Lieblings-
wein zu entdecken, für ein gutes Glas Wein am Feierabend, um den passenden Wein für ein 
Essen auszusuchen oder um sich mit Freunden bei einem guten Glas Wein auszutauschen. 

Qualität spielt eine große Rolle: Weingenuss wirkt nach und erfreut auch noch in der Erinnerung daran. Ein Grund, 
warum wir uns für Weine aus handwerklicher Herstellung entschieden haben. Wir sind in regelmäßigem 
Kontakt mit unseren Winzern, die Herstellung ist transparent und alle Themen können auf direktem Wege geklärt 
werden, um die Qualität zu sichern. Qualität ist auch die optimale Temperatur eines Weines, die richtigen Gläser, 
die Wahl des Weins zum Essen und so weiter … 

In diesem Sinne laden wir Sie ein, 2019 viele Stunden des Weingenusses bei uns im WEIN-MUSKETIER Stuttgart zu 
erleben. Nehmen Sie sich Zeit, um den Rest kümmern wir uns. Lassen Sie uns gleich am Freitag, 1. und Sams-
tag, 2. Februar beginnen. Kommen Sie vorbei und genießen Sie unsere Weine aus wenig bekannten 
Rebsorten: Rare Weine aus den Rebsorten Auxerrois und Mandó, seltene Weine aus der Rebsorte Viognier, sowie 
dem Globalplayer Malbec oder Negroamaro, autochthon aus dem Süden Italiens. Auch Rebsorten, wie geschaffen 
als Begleitung für Fisch und Meeresfrüchte sind mit dabei. 

Es gibt einiges zu entdecken! 

Wir freuen uns auf ein Wiedersehen an unserer Verkostungstheke.

Herzlichst Ihr WEIN-MUSKETIER

Guido Keller & Team

Weinempfehlung
2017 Domaine L’Éouvière Rosé

Estandon Vignerons
FR0521-2017 € 7,50 (€ 10,–/L)

zum Thema: „Wenig bekannte Rebsorten“:

Freitag, 1. Februar 
12.00 bis 19.30 Uhr

Samstag, 2. Februar 
10.00 bis 16.00 Uhr

Do., 7.2.  After-Work-Weinparty,  
Livemusik mit Magdalena  

Di., 19.2. Rebsortenseminar  

Do., 7.3. After-Work-Weinparty 

Sa., 16.3. Austernfest   

Am besten gleich reservieren.
Weitere Termine und Details:

www.weinmusketier-stuttgart.de

Einladung zur Weinprobe Kommende Termine


