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2015, Domaine Grand Veneur
Chateauneuf du Pape « Vieilles
Vignes » 95- 98/100

Boden:

Eine Selektion der dltesten Reben der Domane aus dem
nordlichen Teil der Appellation mit den charakteristischen
Kieselboden. Aufgrund des Alters der Reben und der
biologischen Bewirtschaftung wurzeln diese Reben sehr tief und
liefern Trauben von hoher Konzentration, allerdings mit sehr
reduzierter Menge.

Rebsorten:

50 % Grenache noir, 30 % Mourvédre, 20 % Syrah

Ausbau:

Nach dem Entrappen traditionelle Maischegarung im
Edelstahltank bei kontrollierter Temperatur von 30° C wahrend
18 - 20 Tagen. Die Reifung erfolgte in Betontanks (40 %) und in
kleinen Eichenfassern (60 %).

Verkostung:

Robert Parkers The Wine Advocate: Dieser Wein ist ein Kandidat
fur den ,Wein des Jahres®. In der Tat es ist es schockierend, wie
gut dieser Wein ist. Er hat fabelhafte dunkle Friichte, Graphit,
Schokolade und Mineralitat in seinem korperreichen,
konzentrierten Profil vereinigt. Die Holzkomponenten sind
wunderbar integriert und obwohl er massenhaft Tannine hat,
sind diese sehr geschliffen und suB.

Empfehlungen:

Am besten dekantieren und bei 16°C servieren. Kann bis 2030
gelagert werden.

Analyse:

Alkoholgehalt: 15,0 Vol.

Restzucker: 1,9 ¢/l

Gesamtsaure: 3,06 g/l

Bewertung Robert Parker: 95 Punkte



