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Fosleteg

2015, Domaine Grand Veneur
Chateauneuf du Pape « La
Fontaine » 92 -94+/100

Boden:

,La Fontaine"“ ist die perfekte Lage fur groBe weiBe Chateauneuf-
du-Pape: die Weinberge mit Boden aus Ton, Sand und
Kalkgestein sind nordlich orientiert und stark durchluftet. Dies
erlaubt eine optimale Reife der Rebsorte Roussane unter
Beibehaltung einer exzellenten Frische.

Rebsorte:

100 % Roussane

Ausbau:

Direktes Abpressen der ganzen Trauben, Garung in Barriques,
dort reift er unter ,,Batonnage* — dem regelmaBigen Aufriihren
der Hefe — zu einem groBen Wein heran.

Verkostung:

Hellgolden. In der Nase reichhaltige Aromen von Zitrusfriichten,
tropischem Obst, Quitten und Blitenhonig, mit einem Hauch von
Vanille. Auf dem Gaumen spiegeln sich diese Aromen in der
opulenten Frucht wider, kombiniert mit exotischen Friuchten und
Anklange von Vanilleschoten. Im Finale generds und gleichzeitig
elegant, zeigt er eine auBerordentliche Lange.

Empfehlungen:

Passt gut zu Fischgerichte mit Sauce, Ganseleber-Pasteten,
Kalbfleisch- und Geflliigelgerichte, Rohmilchkase. Bei 12° - 14°C
jetzt und in den nachsten 5 Jahren genieBen.

Analyse:

Alkoholgehalt: 14,0 % Vol.

Restzucker: 1,3 g/l

Gesamtsaure: 3,3 g/l

Bewertung Robert Parker: 92 — 94 Punkte



