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0,375 L Fros02
0,75 L Frosot
1,50 L Fros03

(€ 42,53/L)

(€ 39,93/L)

(€ 41,33/1)

Die Cur ée Selection Brut ist eine Assem-
blao” vorr 70 % Chardonnay und 30 %
Pinot Noir mit vierjahriger Flaschenga-
rung gemaB der traditionellen Champa-
gnermethode. Von dieser auBergewohn-
lichen Cuvée produziert ‘Le Brun de Neu-
ville’ nur eine begrenzte Anzahl von Fla-
schen, die bisher nur fur Kunden in
Frankreich erhaltlich waren. Ab Ende
November 2015 bietet WEIN-MUSKE-
TIER diesen Ausnahmechampagner ex-
Klusiv in Deutschland an:

Strohgelb mit goldenem Schimmer und
feiner Perlage. Braucht Luft und bezirzt
dann die Nase zundchst mit den fiir
Champagner so typischen Brot- und
Briochearomen mit komplexen Nuancen
von WeiBdorn, Akazienbliiten, griinen
Apfeln, Zitronenschalen und gelben
Pampelmusen. Am Gaumen cremig und
tiefgriindig entwickelt er anregende Aro-
men von Apfel- und Bimenschalen, ver-
bunden mit der Mineralitit des
Kreidebodens. Im Finish zeigt er seine
groBe Eleganz und ein sensationelles
Zusammenspiel der Aromenvielfalt, die
lange nachklingt.

Region: Cdteaux du Sézannais, Champagne, Frankreich
Kellermeister: Gilles Baltazart « Rebsorten: 70% Char-
donnay, 35% Pinot Noir « Boden: Kreide

Alkohol: 12 % Vol. « Ausbau: Méthode Champenoise,
48 Monate Flaschengdrung

Genuss: Bei 8 - 9° C jetzt und weitere 5 Jahre

Kilche: Idealer Apéritif, zu Kalbstournedos, Wachteln
mit Rosinen, gereiftem Brie 23



