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Balsamino Marche 1.G.T. Rosso
Azienda Vinicola Venturi Roberto

Die Venturi-Weine sind das Ergebnis der Weinberge auf ca. 250 m Hbhe
Uber Meereshdhe mit Ausrichtung nach Sudosten. Alle Weinbergsarbeiten
werden ausschlieBlich von Hand ausgefliihrt. Die Gesundheit der Weinberge
und Ausdinnung um die besten Trauben zu produzieren, geben den Weinen
beste Eigenschaften in Bezug auf Geschmack, Aussehen, Geruch und Farbe.
Daraus resultiert auch eine stark limitierte Flaschenanzahl.

Innovation und Respekt vor der Tradition sind das Leitmotiv der Azienda
Vinicola Venturi Roberto.

Lebhaftes und leuchtendes Rubinrot mit Farbnuancen von Violett. Fein und
intensiv in der Nase mit einer starken Komponente: blumig, erinnert an
rosa. Der Geschmack ist trocken, scharf und besonders ausgewogen.

Jahrgang: 2016

Erzeuger: Gava Vittorio und Federico Dalla Colletta

Region: Marken

Rebsorten: 100 % Aleatico

Ertrag: 80 hl/ha

Ausbau: Garung mit Mazeration der Schalen in Stahltanks,

konstante Temperatur von 26°C flir ca. 10 Tage.
Reifung in groBen Eichenfassern, danach mindestens
drei Monate in der Flasche

Alkohol: 14 % Vol.
Optimaler Genuss: Jetzt trinkreif bei ca. 16 - 18°C bis 2020
Klche: Soppressata ohne Knoblauch, wirziger Kase, roter

oder mit Champignons veredelter Kase, Trffel,
gegrilltes rotes Fleisch und Federwild




