Italien *

Weinprofil

Ottoventi
Zibibbo
2016

Die WeiBweinsorte Zibibbo, die in unter anderem auch unter dem Namen Muscat
d’Alexandrie bekannt ist, wird eher selten auf Flaschen gezogen. Haufig wird sie als
Tafeltraube oder auch flr die Herstellung von Rosinen verwendet aber auch der
bekannte Sisswein Passito wird aus dieser Traube gewonnen. Die Familie Antonino
und Giuseppina Mazzara beschreiten ganz bewusst einen unkonventionellen Weg,
wenn sie diesen herrlichen Wein herstellen, der seines gleichen sucht. GemaB ihrer
Philosophie Weine von Frische und Mineralitdt herzustellen, die Tradition und
Besonderheiten des Terroir in ausgezeichneter Weise prasentieren haben sie hier
einen Wein geschaffen der aus der Masse hervorsticht:

Ottoventis Zibibbo zeichnet sich durch eine klare gelbgriine Farbe aus. In der Nase
ist er aromatisch und intensiv mit einem blumigem, fruchtigem Muscat- und Zitrus-
Duft der auf dem Gaumen frisch, mineralisch und anhaltend ist.

Jahrgang: 2016

Erzeuger: Agricola Ottoventi / Valderice
Region: Sizilien

Rebsorten: Zibibbo 100%

Alkohol: 12%

Ausbau: Spontane Vergarung im Stahltank
Optimaler Genuss: Bei 8-10°C jetzt bis 2018

Kliche: Vorspeisen, helles Fleisch oder Fisch




