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Pablo Calatayud widmet sich seit 1995 auf seinem Gut „Cellar del Roure“ im 
Südwesten von Valencia - zusammen mit seinem Önologen Javier Revert - ganz 
dem Wein.  
 
Um die regional typischen Rebsorten Mandó und Monastrell nicht ihrer frischen 
Fruchtnoten zu berauben, verzichten Pablo und Javier darauf, den Wein nach der 
alkoholischen Gärung im Stahltank im Holz auszubauen. Stattdessen bedienen sie 
sich der jahrtausendalten Technik des Ausbaus in Tonkrügen, der spanischen 
Tinajas mit einem Fassungsvermögen von 2.600l, die in den Boden eingelassen 
sind, um so den Wein während des Reifeprozesses zu kühlen. Hier findet die 
biologische Entsäuerung des Weins über einem Zeitraum von 14 Monaten statt.  
 
Der volle und doch zugleich frische Wein zeichnet sich durch eine kräftige 
Fruchtigkeit und samtige Struktur aus, die vielschichte Nuancen von 
Johannisbeeren, dunklen Früchten aber auch Anklängen von mediterranen Kräutern 
wie Rosmarin, Lavendel und Thymian trägt. 
 
 
Jahrgang:   2013 
Erzeuger:   Cellar del Roure / Pablo Calatayud / Javier Revert 
Region:   Valencia 
Rebsorten:   Mandó 75 %, Monastrell 25 % 
Boden:   Sand, Lehm und Ton 
Ausbau:     Tonkrüge 
Alkohol: 14,5 % 
Optimaler Genuss: 16-18°C jetzt bis 2019 
Küche:  ideal zur Entenbrust oder dunklem Geflügel 
 
 
 
 

 


