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Weinprofil

Segredos de Sao Miguel
Reserva
2015

Im idyllischen Sidosten von Lissabon - der Alentejo-Ebene, die gepragt ist von
weiten Feldern und Korkeichenhainen, widmet sich Alexandre Relvas der Kreation
ganz besonderer Weine. Mit seinem Familienbetrieb hat er dazu beigetragen, den
Ruf des portugiesischen Weines auf der internationalen Bihne aufzurichten. In den
letzten 10 Jahren wurden diese Bemihungen mit einer Vielzahl internationaler
Auszeichnungen belohnt. Ein herausragendes Beispiel dieser Hingabe zu Natur,
Region und modernen Kellertechniken ist sein Segredos de Sdo Miguel - Reserva.

Der Segredos de Sdo Miguel - Reserva wird bei Nacht gelesen, um durch die
Frische der Nacht eine Oxidation des Lesegutes zu verhindern. Nach dem Entrappen
erfolgt bereits vor der Garung eine viertagige, geklhlte Mazeration und erst danach
die temperaturregulierte Vergarung in Edelstahltanks mit Reinzuchthefen. So ist es
maoglich eine langsame malolaktische zweite Vergarung im Kontakt mit Holz
durchzufliihren, die den Wein wunderbar geschmeidig werden lasst. AnschlieBend
erfolgt der Ausbau des Weines in groBen Eichenfassern aus franzdsischen und
amerikanischer Eiche.

Das Ergebnis ist ein Wein von kraftig, rubinroter Farbe mit violettem Schimmer. Die
Nase wird von sehr reifen roten Frichten dominiert und zeigt Anklédnge von
Gewdlrzen und Balsamico. Auf der Zunge ist er ausgewogen und rund mit voller
Frucht, guter Struktur und feinen Tanninen.

Jahrgang: 2015

Erzeuger: Alexandre Relvas jr.

Region: Im Weinbaugebiet Alentejo sidlich von Lissabon

Rebsorten: Alicante Bouschet, Cab. Sauvignon, Aragonez, Touriga Nacional

Boden: Ton auf Schiefergrund

Ausbau: 9 Monate in groBen Fassern aus franzésischer und
amerikanischer Eiche

Optimaler Genuss: Bei 14-16°C jetzt zu trinken bis 2021

Alkoholgehalt: 14%

Restzucker: 5,1 g/l

Saure: 3,36 g/l

Kiiche: zur mediterranen Kiiche, Pasta, Lamm, weiem Fleisch oder
Weichkase




