Italien

Weinprofil

Squinzano Rosso 2015
Serre di Sant'Elia
Cantine de Falco

Die Familienkellerei Cantine de Falco liegt in Apulien, ganz unten an Italiens Stiefelabsatz, in
der Region Salento in der Kommune Novoli. 1949 gegrindet, wird sie heute sehr erfolgreich
von Salvatore de Falco und seinem Sohn Gabriele gefihrt. Das historische Gebaude wurde
grindlich renoviert und sowohl mit moderner Kellertechnik als auch einem klimatisierten
Keller fir die Eichenfasser ausgestattet.

Die 20 ha Weinberge befinden sich in den Gemeinden Lecce, Tarranto und Brindisi und sind
hauptsachlich mit den Rebsorten Primitivo und Negroamaro bepflanzt. Die Erziehung der
Reben erfolgt teilweise auf traditionelle Weise im Pergola- System und zum anderen Teil per
Draht.

Salvatore de Falco und sein Sohn Gabriele, ein ausgebildeter Onologe, tberwachen mit
groBer Sorgfalt und Leidenschaft die Produktionsprozesse ihrer Weine von der Traube bis
zur Abfillung in die Flasche. Das Ergebnis sind exzellente Weine, die die Charakteristik der
Rebsorte, den eisenhaltigen Kalkboden und die Sonne Apuliens widerspiegeln.

Bereits seit einigen Jahren haben uns die Weine von Cantine de Falco in unseren
Einkaufsverkostungen Uberzeugt, aber immer war kein Platz in unserem Portfolio — doch
nun moéchten wir Ihnen diese Gaumenschmeichler nicht ldnger vorenthalten.

Der Squinzano Rosso / Serre di Sant’Elia hat einen harmonischen Geschmack, und ist
intensiv in Duft und Farbe. Fir einen Squinzano hat er eine ungewdhnlich kraftige Struktur
und zeigt einen trockenen Charakter.

Ausgezeichnet mit zwei Glasern im Gambero Rosso 2017

Jahrgang: 2015

Erzeuger: Cantine de Falco

Region: Squinzano in der siditalienischen Provinz Lecce (Apulien)
Rebsorten: 80% Negroamaro; 20% Malvasia Nera;

Boden: Eisenhaltige Kalk- und Lehmbdéden

Ausbau: Temperaturregulierte Garung, Barrique

Alkohol: 14% Vol.

Optimaler Genuss: jetzt bei 16° C bis 2019

Kliche: als Aperitif oder als Grundlage von Frucht-Cocktails, zu

GemiUsesuppen oder jungem, frischem Kase
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